CARTE DES PIZZAS :

LES TRADITIONELLES

4 FORMAGGI Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala AOP, Gorgonzola, Provolone, 16,50 €
Olives
4 STAGIONI Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Jambon blanc italien AOP, Chair a saucisse, 15,00 €
Artichauts, Origan, Olives
ANATRA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Magret séché, Gésiers confits, Oignons, 16,50 €
Champignons, Persillade
CAPRICCIOSA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Jambon blanc italien AOP, Champignons, 14,50 €
QOignons, Origan, Olives
PROSCIUTTO Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Jambon blanc italien AOP 12,90 €
REGINA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Jambon blanc italien AOP, Champignons, (Euf 13,50 €
VEGETARIANA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Aubergines, Courgettes, Poivrons, 15,50 €
Créme balsamique, Persillade
CAPRINA Créme, Mozzarella Fior di latte, Fromage de Chevre, Miel, Origan 12,50 €
DIAVOLA Tomate, Mozzarelle Fior di latte, Saucisse, Ventricina Piccante, Oignons, Origan, Olives 15.00 €
FIOR DI ROMA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala AOP, Gorgonzola, 16,90 €
Jambon blanc italien AOP, Olives
MARGHERITA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala AOP, Basilic frais 13,00 €
Huile d’Olive
MARINAIO Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Fruits de mer, Persillade 17,90 €
MONTAGNA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Gorgonzola, Jambon de Parme, Origan 15,90 €
NAPOLETANA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Anchois, Caprons, Olives 13,90 €
PANCETTA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Jambon blanc italien AOP, 15,90 €
Pancetta, Poivrons, Origan
PICCANTE Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Fromage de Chévre, Poivrons, 16,90 €
Ventricina Piccante, (Euf, Sauce pimentée
LES CONTEMPORAINES
AMATRICIANA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Oignons de Tropea, Guanciale, Pécorino, 14.90 €
Poivre au Moulin a la sortie du four
RUCOLA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Jambon de Parme, Roquette, Parmesan, 15,90 €
Créme balsamique
TARTUFATA Créme de Truffes, Mozzarella Fior di latte, Jambon Blanc Italien AOP, 18.90 €
Burratina, Parmesan, Pesto de Roquette
PEPPERONI Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Ventricina Piccante, Persillade 13,90 €
ROMA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Jambon de Parme, Roquette, Burratina, Tomates 18,90 €
cerises, Créme Balsamique, Pignons de pin
SALMONE Sauce Tomate et Créme, Mozzarella Fior di latte, Saumon Frais, Aneth 16,00 €
VEGANA Sauce de Tomates Jaunes, Champignons, Aubergines, Courgettes, Poivons, Oignons, Pesto 15,50 €
de Roquette
CARBONARA Creéme, Mozzarella Fior di latte, Peccorino au poivre, (Euf, Guanciale, Poivre au Moulin 15,50 €
PRIMAVERA Créme de Truffe, Mozzarella Fior di latte, Mortadelle IGP a la pistache, Burratina, 19,50 €
Pistaches concassées, Créme balsamique a la Framboise
TROPICALE Sauce de Tomates Jaunes, Mozzarella Fior di latte, Bufala, Crevettes persillées, Basilic, 19,50€
Chutney de Mangue
FRESCA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Pancetta, Burrata, Chutney de Figues, Zestes 19,90 €
d’agrumes, Mélanges de fruits a coques torréfiés, Roquette
NORMANDIA Créme, Mozzarella Fior di latte, Camembert au lait cru, Coppa, Pomme, Miel 17,90 €
LA ROME Créme de Betterave, Mozzarella Fior di latte, Jambon de Parme, Burratina, Chutney de 18,50 €
ANTIQUE Figues, Pétales de Roses




FORESTALE Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Jambon blanc italien AOP, Chair a saucisse, 16,90 €
Champignons, Aubergines, Oignons, Whisky
COPPA Créme, Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala AOP, Coppa, Basilic, 1590 €
Huile d’olives
CAPRINA ROSSA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, Fromage de Chevre, Oignons, Poivrons, Origan 14,00 €
N’DUJA Sauce Tomate, Mozzarella Fior di latte, N'Duja, Saucisse, Oignons de Tropea 14.90 €
MENU BAMBINO :
Boisson (sirop ou soft)
Pizzetta Prosciutto OU  Pétes a la Sorentina  OU  Pites a la Carbonara 14,00 €
Moelleux au chocolat OU Boule de glace italienne
CARTE DES BOISSONS :
Coca Cola / Coca Cola Zéro (33 cL) Jus de Fruits : ACE, Ananas,
Orangina (33 cL)/ Ice Tea (25 cL) 4,00€ | Abricot, Orange, Fraise, Pomme 4,00€
CRODINO et SANBITTER et Limonade
Sirop a I’eau : Citron, Fraise, Grenadine, Acqua Panna (0,75 L) : eau plate 4,90€
Orgeat, Péche, Menthe 2,50€
Diabolo : 5,50 €
San Pellegrino (50 cL) : eau gazeuse 3,50€ | San Pellegrino (1L): eau gazeuse 5,50€
Cocktail : Spritz Martini (Blanc, Rosé ou Rouge) 6,00 €
(Aperol, Prosecco, San Pellegrino) 8,00 €
Cocktail : Martini e Tonic Cocktail : Americano 8,00 €
(Blanc, Rosé ou Rouge) 8,00 €
BELLINI, 8,00 €
purée de péche blanche et prosecco
Ricard 4,00 € | Whisky William Lawson (4 cL) 6,50 €
CAMPARI 4,00€
Whisky Jack Daniels (4 cL) 7,50 € | Biere PERONI PUR MALT (33 cL) 5,50 €
Bi¢re MORETTI (33 cL) sans alcool 4,50 €
Biére Pression Moretti (25 cL) 4,00 € | Biére Pression Moretti Pinte (50 cL) 7,00 €
Bieére avec Sirop ou Monaco 5,50 € | Pinte avec Sirop ou Monaco 8,50 €
Biére artisanale de MR FELLINI, Biére artisanale de MR FELLINI,
la TABACHERA (Btle 33 cL 24 9°) 7,00 € | la GRADISCA (Btle 33 cL a 5°) 7,00 €
Biére artisanale de MR FELLINI, Muscat, Marsala Oeuf ou Amende 5,50 €
la MIDONA (Btle 33 cL 4 6,5°) 7,00 €
Kir Maison : Cassis, Péche ou Mire Kir Italien : Cassis, Péche ou Mire
(Vin blanc sec italien + créme de fruits) 5,50 € | (Prosecco + créme de fruits) 6,50 €




